
TILBEHØR OG TILKØB

POMMES FRITES
Gastro pommes frites     45,-
Parmesan pommes frites     55,-
Trøffel pommes frites   55,-

DIP
Flakhavens gastromayo med syltede           15,-
agurker og hvidløg

Avocadocreme, chilimayo,                              15,-
ketchup, remoulade
    
SAUCE
Bearnaise      35,-
Rødvinssauce                     35,-

Børnemenu Hele dagen

Byg-selv burger m. pommes frites  125,-

Toast – skinke/ost m. pommes frites  115,-

Nuggets m. pommes frites  125,-

Hot wings m. pommes frites  125,-

Is – vanilje og chokolade  95,-

VARME DRIKKE

Te                    38,-
Sort, grøn, frugt og mint

Kaffe                    38,-
Sort eller med mælk

cafe latte     56,-
cappucino     52,-
Varm kakao     54,-
Irish coffee     95,-

Kaffe og kage                                                     75,-
Valgfri kaffe eller kakao

Kolde drikke

SAFT     45,-
Hyldeblomst, solbær, fersken iste,
æblemost hindbær, jordbær og appelsin

SODAVAND         45,- / 62,-
Pepsi, Pepsi Max, Faxe Kondi,
Faxe Kondi Free, Faxe Kondi Appelsin,
Miranda Lemon og danskvand

HUSETS ØL

ØL FRA FAD
Pilsner, Classic, Hvede, Brown Ale,            44,- / 68,-
IPA, Strong Ale                          
Tavle øl fra hane 1-17              54,- / 78,-

SMAGEBRÆT med 3 slags øL
3 slags husets øl                                                    85,-
3 slags tavle øl fra hane 1-17                   115,-
3 slags tavle øl fra hane 18-21                   125,-

ØLKANDE
1.5 liter husets øl                                  195,-
Pilsner, Classic, Hvede, Brown Ale, IPA                           
2 liter tavle øl fra hane 1-17                   265,- 

Vine på glas

BOBLER
Cava – Rose Brut, Single Estate                            85,-   

HVIDVIN 
Ratamplan Verdejo, 2022                                      85,-
Macon Villages, Chardonnay                               100,-
Grosses Gewächs, Kalkofen, Riesling                115,-

ROSÉVIN
New Age, Rose                                                        85,-

RØDVIN  
Scotto, Cabernet Sauvignon                                 85,- 
Finca Resalso, Ribera del Duero                        100,-
Pinot Noir, California, 2021                                 115,- 

dessertVIN
Moscato d’Asti, 2022                                             85,-

PORTVIN  
The Tawny Grahams                                                80,-
Tawny Blackett                                                        85,-
Grahams Tawny 10 års                                           115,-
Blackett Tawny 10 års                                            115,-

Avec 
Cognac, Daniel Bouju, Special 40%, AOP         100,-
Rom, Cartavio, X.O. 18 års, 40%                         100,-
Whisky, Glenfarclas, 12 års, 43%                        100,-

Alkoholfri vin
Pierre Zero, Grenache                                           85,-
Pierre Zero, Chardonnay                                       85,-

Alkoholfri øl 
Ugly Duck, Juice Box, IPA                                      65,-
Gleipner Citra IPA                                                   85,-
Ørbæk, Brown Ale                                                  65,-
Ørbæk, Fynsk Fri Hvede                                        65,-

  MENUKORT
SNACKS Hele dagen

CHARCUTERI  155,-
Ølpølser af svinekød, krydderskinke, chorizo, et 
udvalg af 3 forskellige oste, santorini oliven, nødder, 
kiks, rugbrødschips og kompot

PORK BELLY  85,-
5 stk. sprøde tern af confiteret svinebryst serveret 
med syltede rødløg og gastromayo

Ølpølser  75,-
5 stk. ølpølser serveret med sennep

HOT WINGS  85,-
5 stk. sprøde hot wings

ONION RINGS  75,-
Sprøde løgringe serveret med chilimayo

SANTORINI oliven   65,-
Grønne santorini oliven marineret i urter

FLÆSKESVÆR  75,-
Sprøde flæskesvær serveret med gastromayo

SALTEDE PEANUTS  55,-

RØGEDE og SALTEDE MANDLER  55,- 

FRANSKE KARTOFLER  55,-

BURGERE Hele dagen

Gastro burger  155,-
Bøf af hakket oksekød i briochebolle med salat, 
tomat, syltede agurker, syltede rødløg, cheddar, 
Monterey Jack og bacon, smurt med vores egen 
gastromayo

Kyllingeburger  155,-
Sprød kylling i briochebolle med salat, tomat, 
syltede agurker, syltede rødløg, cheddar og
Monterey Jack, smurt med vores egen gastromayo

Vegetarburger   155,-
Bøf af selleri serveret med teriyaki glace, i 
briochebolle med salat, tomat, syltede agurker og 
syltede rødløg, smurt med vores egen gastromayo

The American  195,-
Dobbelt bøf af hakket oksekød i briochebolle
med salat, tomat, syltede agurker, syltede rødløg,
bløde løg, dobbelt cheddar, dobbelt Monterey 
Jack og dobbelt bacon, smurt med vores egen 
gastromayo

                        = Vegetarisk

                        = Vegansk

KLASSIKERE Hele Dagen

Stjerneskud  185,-
Paneret rødspætte serveret med håndpillede 
rejer, røget laks, Thousand Island-dressing, salat 
og citronperler

Pariserbøf  185,-
Bøf af hakket oksekød på surdejsbrød serveret 
med rødbeder, kapers, peberrod, rødløg, pickles 
og æggeblomme

Steak sandwich  195,-
Krogmodnet ribeye serveret på surdejsbrød, 
smurt med fermenteret hvidløgsmayo, salat, 
syltede agurker, bløde løg og revet comté

Cæsarsalat  175,-
Romainesalat vendt i cæsardressing, serveret 
med kyllingebryst, sprødt kyllingeskind og revet 
Gammel Knas

Fransk løgsuppe  125,-
Fransk løgsuppe serveret med gratineret comté 
toast

Croque madame  175,-
Surdejsbrød smurt med sennepsmayo, 
krydderskinke, comté, serveret med spejlæg

SAMMENSÆT SELV DIN 
3-RETTERS MENU  375,-
Vælg frit fra kategorierne ’Forretter’, 
’Hovedretter’ og ’Desserter’

TILKØB RIB EYE SOM HOVEDRET til din menu
Rib eye 200 gram  55,-
rib eye 300 gram  85,-

TILKØB ØL MENU  225,-
TILKØB VIN MENU  225,-

FORRETTER 17:00 - 21:00

tatar  135,-
Tatar af oksekød serveret med fermenteret 
hvidløgsmayo, ribs og rugbrødschips 

Rimmet laks  135,-
Rimmet laks serveret med urtemayo, æbletern og 
rugbrødschips 

Blomkål  125,-
Bagt blomkål serveret med brunet smør, syltet 
svampe og revet Gammel Knas

Fransk løgsuppe  125,-
Fransk løgsuppe serveret med gratineret comté 
toast

HOVEDRETTER 17:00 - 21:00

Oksemørbrad  235,-
Oksemørbrad serveret med glaseret gulerødder, 
syltede svampe, kartoffelgratin og portvinssauce 

Svinemørbrad  225,-
Svinemørbrad serveret med græskarpuré, ristede 
græskarkerner, syltet græskar, kartoffelgratin og 
portvinssauce 

Selleri  215,-
Bagt selleri marineret med teriyaki, serveret med 
syltede svampe, sauteret spidskål, pommes anna 
og sauce

Laks  225,-
Bagt laks serveret med bagte tomater, 
hasselnødder, pommes anna, spinat og revet 
comté

Steak Hele dagen

Vores Rib Eye serveres med pommes frites, 
bearnaise, broccolini og bagte tomater

Rib eye 200 gram  245,-
Rib eye 300 gram  325,-

DESSERTER 17:00 - 21:00

Honning vaffel  125,-
Honning vaffel serveret med honningis, karamel, 
tørret appelsin og tuille

Citronkage  125,-
Citronkage serveret med brunsvigersauce, 
vaniljeis & tuille 

Chokolademousse  125,-
Chokolademousse serveret med krokant, 
hasselnødder & syltet bær 

OSTE  125,-
Udvalg af 3 forskellige oste serveret med kompot, 
kiks og rugbrødschips


